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การทดสอบฟอสฟาเทส (phospatase test) เป็นวธีิการทดสอบความ
สมบูรณ์ของการพาสเจอไรซ์ (pasteurization) น า้นม (milk) เป็น
การตรวจสอบว่าความร้อนที่ใช้เพื่อการพาสเจอไรซ์น า้นม เพียงพอที่จะ
ท าลายจุลินทรีย์ที่ท าให้เกดิโรคตามที่ก าหนดไว้หรือไม่ 
-การทดสอบฟอสฟาเทส ใช้ทดสอบกับผลติภัณฑ์น า้นมพาสเจอไรซ์ หรือ
ผลติภัณฑ์ที่ต้องพาสเจอไรซ์น า้นมก่อนน าไปแปรรูปเป็นผลติภัณฑ์ชนิดอ่ืน
ต่อไป เช่น น า้นมเปรีย้ว โดยการทดสอบหาเอนไซม์ แอลคาไลน์ฟอสฟา
เทส (alkaline phosphatase) ซึ่งเป็นเอนไซม์ที่พบในน า้นม
ดบิ เอนไซม์นีถู้กท าลายได้ด้วยความร้อน ทนต่อความร้อนได้ดี มีค่า D (D 
value) มากกว่าจุลินทรีย์ที่ก่อโรค (pathogen) ในน า้นม 
คือ Bacillus tubercolosis 
-ผลการทดสอบไม่พบว่ามีกจิกรรมของเอนไซม์ฟอสฟาเทส แสดงว่าน า้นม
ผ่านความร้อนระดับพาสเจอไรซ์อย่างสมบูรณ์ 
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