
41   บททีÉ Ş สรุปผลและข้อเสนอแนะ ř.สรุปผล ř.ř ด้านอาหารสัตว์ ř) อาหารสตัว์ทีÉเกษตรกรผสมใช้เองนั Êน ตามผลวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการ พบว่า สตูรอาหารนี Êสามารถใช้เลี Êยงไก่ขุนได้ แต่ไม่ควรใช้เลี Êยงพ่อแม่พันธุ์ เนืÉองจากค่าทางโภชนะไม่สมดุลย์ เนืÉองจากอาหารทีÉเป็นแหล่งพลังงานมีน้อย และใช้ประโยชน์ได้ตํÉา เช่น รําหยาบ  นอกจากนี Êยังมีวิตามินแร่ธาตนุ้อย อีกด้วย จงึควรปรับสตูรอาหารใหม ่เพืÉอให้พ่อแมพ่นัธุ์ไก่ให้ผลผลิตดีขึ Êน Ś) หยวกกล้วยหมักมีโภชนะตํÉา มีเยืÉอใยสงู ดงันั Êน การใช้หยวกหมกัจึงต้องใช้ควบคู่กับอาหารทีÉมีคณุภาพดีและใช้ประโยชน์ได้สงู นอกจากนี Êยงัต้องให้ความสําคญัต่อการเลือกใช้ต้นกล้วยให้มอีายทีุÉเหมาะสม ř.Ś ด้านการพัฒนามาตรฐาน ř) มาตรฐานฟาร์ม เกณฑ์มาตรฐานฟาร์มไก่เนื Êอกรมปศุสัตว์ ทีÉใช้ตรวจประเมินไม่เหมาะสมกับสภาพการเลี Êยงไกพ่ื Êนเมืองแบบปลอ่ยธรรมชาติของเกษตรกรรายย่อย เนืÉองจากเกษตรกรไมส่ามารถปฏิบัติตามข้อกําหนดเกณฑ์สําคญั (Major Criteria) ได้ครบทุกข้อ เนืÉองจากสภาพบริบทการเลี Êยงไก่พื Êนเมืองของเกษตรกรรายย่อยในชนบทจะเลี Êยงในระบบผสมผสานกบัการปลกูพืช และเลี Êยงสตัว์อืÉนเพืÉอเกื ÊอกูลซึÉงกันและกัน นอกจากนี Êเกษตรกรยังขาดเงินทุนหมุนเวียนในการปรับปรุงฟาร์มให้ได้เกณฑ์ตามมาตรฐานไก่เนื Êอ กรมปศสุตัว์ Ś) มาตรฐานการผลิต จากผลการวิเคราะห์ตวัอย่างทางห้องปฏิบติัการ ซึÉงได้ส่งตวัอย่างเนื Êอไก่ชําแหละของกลุ่มเกษตรกรไปตรวจวิเคราะห์หาเชื Êอทางจลุชีววิทยา พบว่า ไม่มีการปนเปื Êอนของเชื Êอ Salmonell spp.ซึÉงเป็นเชื Êอกอ่โรคอาหารเป็นพิษ และไมพ่บสารตกค้างยาสตัว์อนัตรายในไก่ชําแหละของเกษตรกร ดังนั Êน จึงกล่าวได้ว่า กระบวนการผลิต กระบวนการชําแหละ และกระบวนการบรรจุหีบห่อผลิตภณัฑ์ไก่สดแช่แข็ง นั Êน มมีีคุณภาพ สะอาดและปลอดภยัต่อผู้บริโภคอย่างแน่นอน  ř.ś ด้านการพัฒนาระบบการตรวจรับรองภายในกลุ่ม กระบวนการตรวจรับรองภายในกลุ่ม เป็นกระบวนการมีส่วนร่วมของเกษตรกร ทีÉทําหน้าทีÉตรวจประเมินฟาร์มซึÉงกันและกัน จะเป็นการรับรองคุณภาพผลผลิตของสมาชิกกลุ่ม เป็นกระบวนการทีÉเหมาะสมกบัเกษตรกรรายย่อย แต่อย่างไรก็ตาม เกษตรกรยังขาดการบันทึกต่างๆ เช่น บัญชีฟาร์ม การขาย การซื Êออาหารสตัว์จากแหล่งอืÉนๆ ซึÉงเอกสารบนัทึกเหล่านี Êมีความสําคญัมากต่อ



42  ระบบการตรวจสอบย้อนกลับ จึงจําเป็นต้องกระตุ้นเตือนยํ Êาให้เกษตรกรมีการบนัทึกต่างๆไว้ประจําฟาร์ม นอกจากนี Êยังต้องปรับปรุงกระบวนการให้ผู้บริโภคซึÉงเป็นผู้มีส่วนได้ส่วนเสียเข้ามาร่วมในกระบวนการรับรองด้วย  ř.Ŝ ด้านการตลาด ผู้ศกึษาได้ร่วมกับเกษตรกรวางแนวทางการพัฒนาเพืÉอเพิÉมโอกาสทางการตลาดให้มากขึ Êนกว่าตลาดปกติทีÉเกษตรกรจะขายให้กบัพ่อค้าในชุมชน โดยดําเนินการดงันี Ê                  1) การพัฒนารูปแบบการขายจากไก่มีชีวิตเป็นไก่สดชําแหละแช่แข็ง เกษตรกรร่วมกันวางแผนรวบรวมไก่ขนาดนํ Êาหนกัประมาณ ř.ŝ-Ś.Ř กิโลกรัม โดยส่งไปทีÉโรงฆ่าสตัว์ปีกมาตรฐานทีÉ อ.เวียงชยั จ.เชียงราย ซึÉงอยู่ห่างจากกลุ่มเกษตรกรประมาณ ŚŜ กิโลเมตร จากนั Êน สมาชิกกลุ่มช่วยกนัจดับรรจถุงุพลาสติก ตดิสติËกเกอร์ ชัÉงนํ Êาหนกั แล้วแช่ในตู้แช่แข็ง เก็บไว้เพืÉอรอจําหน่าย ทั Êงนี Êค่าใช้จ่ายในการผลิตไก่แช่แข็งตอ่ไก่ ř กิโลกรัมเท่ากบั 117.33 บาท)                      2) การสร้างแบรนด์ของกลุ่ม เกษตรกรเลี Êยงไก่พื Êนเมืองเวียงเชียงรุ้ง ทีÉสามารถตรวจสอบย้อนกลบัได้ (traceability) ซึÉงจะใช้จุดขายจากไก่ประดู่หางดําพันธุ์ แท้ ทีÉเลี Êยงในระบบปล่อยหากินตามธรรมชาติfree range ทีÉเกษตรกรรายย่อยทําการผลิตในระบบการเลี ÊยงทีÉปลอดภัย มัÉนใจในการส่งมอบผลิตภัณฑ์ โดยการรับรองด้วยเกษตรกรมีรูปเกษตรกรทีÉเป็นเจ้าของติดบนสติ Êกเกอร์  การสร้างแบรนด์ของกลุ่มเกษตรกรนอกจากจะเป็นการสร้างจุดขาย  แล้วยังช่วยสร้างการจดจําตราสินค้าเพืÉอให้เกิดการซื Êอซํ Êาของผู้บริโภคทีÉพึงพอใจในผลิตภณัฑ์                    ś) ควรสนบัสนนุเกษตรกรให้ผลิตไก่ทีÉมีคณุภาพดงักล่าว ขยายช่องทางการตลาดสู่ตลาดระดบับนหรือตลาดไฮเอนด์ ( High-end market ) เพืÉอให้เกษตรกรสามารถขายไก่ได้ในราคาทีÉเหมาะสมกบัลกัษณะการผลิต  Ś.ข้อเสนอแนะ Ś.ř แนวทางการพัฒนาในระยะถัดไป    2.1.2. ด้านการผลิต       1) โครงการจะทําการระดมความเห็นและกําหนดแนวทางการปฏิบัติเพืÉอให้การจัดการมีมาตรฐาน ตามข้อกําหนดหลกัและรองของกรมปศสุตัว์ เพืÉอการบริหารจดัการความเสีÉยง การควบคมุและป้องกนัโรคสตัว์ปีก       2) การวางแผนการผลผลิตทีÉเป็นระบบสอดคล้องการการวางแผนการตลาดเพืÉอการกําหนดปริมาณผลผลิตทีÉต้องหมนุเวียนกนัของเกษตรกรแต่ละราย     3) การจดัการด้านอาหาร โดยเฉพาะอย่างยิÉงสูตรอาหารสําหรับการเลี Êยงพ่อแม่พนัธุ์ และการเลี Êยงไก่ขุนทีÉมีความต้องการโภชนาการทีÉแตกตา่งกัน เกษตรกรบางรายทีÉได้รับการฝึกอบรมการผลิต



43  พืชอาหารสตัว์อินทรีย์ จะทําการวางแผนการผลิตพืชอาหารอนิทรีย์เพืÉอการผลิตอาหารอินทรีย์เพืÉอการผลิตไก่พื Êนเมืองขนุในระบบการผลิตอนิทรีย์ ทีÉอาจจะสร้างตลาดเฉพาะได้อีกรูปแบบหนึÉง               4) การตรวจสอบคณุภาพอาหารสตัว์และโภชนาการในพืชอาหารสตัว์เพืÉอการผลิตอาหารไก่พื ÊนเมืองทีÉมต้ีนทนุตํÉาและมโีภชนาการทีÉเพียงพอกับการเจริญเติบโตของไก่ในแตล่ะระยะการผลิต  Ś.Śด้านการตลาด      1) การวางแผนการตลาด โดยตลาดชุมชนจะใช้รูปแบบการจําหน่ายไก่ขุนมีชีวิต เกษตรกรมีป้ายประชาสมัพนัธ์ การจําหน่ายและการกําหนดราคาขายร่วมกนัเพืÉอสร้างความเป็นเอกภาพ      2) การรักษาตลาดห้างสรรพสินค้า เพืÉอรองรับผลผลิตบางส่วน และขยายโอกาสสู่ตลาดเฉพาะ ทีÉสร้างจุดขายจากการเลี Êยงไก่ประดู่หางดําพันธุ์แท้ ในระบบ free range และออร์แกนิก (organic Thai broiler)       3) การพัฒนาโรงฆ่าสัตว์ปีกชุมชน ทีÉเกษตรกรมีส่วนร่วมในการลงทุน เพืÉอการผลิตอาหารปลอดภัย และขยายแนวทางการแปรรูปผลิตภัณฑ์ไก่สดแช่แข็งเพืÉอการตลาดในระดับกลางและระดบับน        4) การประชาสมัพนัธ์สร้างการรับรู้ผลิตภณัฑ์ไก่ประดูห่างดํา จากแบรนด์ เกษตรกรเวียงเชียงรุ้ง ทั Êงในระดับจังหวัด และขยายสู่จังหวดัใกล้เคียงทีÉจะเป็นตลาดเป้าหมายทีÉสร้างมูลค่าเพิÉมให้แก่ผลิตภณัฑ์ได้         


